&[@ Uniwersytet

Iz 5

%/ Wroctawski
Jan-Dhlugosz-Universitit Universitit Wroclaw
in Czestochowa Institut fiir Germanistik

Institut fiir Sprachwissenschaft Lehrstuhl fiir Angewandte Linguistik

Internationale Tagung

DIE KULINARISCHE WELT IN SPRACHE, KULTUR UND
LITERATURI

%
SWIAT KULINARNY W JEZYKU, KULTURZE 1

LITERATURZE 1

18.-20. November 2021

Abstracts



Abstracts (alphabetisch)

Vorname, Name, Beata Bury (Bielsko-Biala): Food for thought: morphological analysis of
Titel des Referats English borrowings in Polish food and cooking blogs

The unrestricted access to mass media, especially the internet, have led to the increased influence of
English on the Polish language. This intense language contact has resulted in a great number of English
affixes, words and phrases that have influenced Polish lexis, semantics and grammar. The Polish language
has become inundated with borrowings from English in various spheres of life. Linguists of all subfields
and theoretical frameworks have attempted to analyse the salient features of English loanwords.

The purpose of the presentation is to investigate the use of English culinary loanwords in the Polish
language. It was decided to use blogs as a research material due to the increased accessibility and ubiquity|
of these online diaries. The present study provides a corpus-based analysis of English culinary borrowings
in the Polish language. The corpus consists of 526 borrowings from English that were collected from ten
Polish food and cooking blogs. In order to carry out the analysis, quantitative and qualitative research
methods were applied. The study covers morphological analysis of borrowings from English. The current
study shows that the English language exerts a steady influence on the language of Polish food and cooking
blogs.

Helga Begonja (Zadar): Frittierte Pikarelle und Oktopussalat - Adriatische
Fische und Weichtiere in deutschen Ubersetzungen kroatischer
Nationalgerichte

Kroatien ist ein mediterranes Touristenland. Seine Nationalgerichte (z. B. gesalzene Sardellen, Octopus a
la Brodetto, panierte Seezungefilets, Zweibindenbrasse gekocht) enthalten oft die Namen der adriatischen
Fische und Weichtiere. Die Namen dieser gastronomischen Kultureme sollten mit besonderer Sorgfalt ins
Deutsche iibertragen werden, da ihre adiquaten Ubersetzungen wesentlich dazu beitragen konnen, die
kroatische Esskultur zu entdecken.

In diesem Beitrag werden die deutschen Ubersetzungen kroatischer gastronomischer Nationalgerichte, in
denen die Namen der adriatischen Fische und Weichtiere erscheinen. Die Analyse wird am Beispiel von
Speisekarten der Stadt Zadar durchgefiihrt. Es werden die sehr haufig vorkommenden semantischen
Fehler untersucht, die sogar in den Ubersetzungen der bekanntesten nationalen Gerichte erscheinen.
Anhand verschiedener ein- und zweisprachiger Worterbiicher wird analysiert, warum die angebotenen|
Ubersetzungen in den Speisekarten semantisch falsch sind und es werden die adiquaten Ubersetzungen
vorgeschlagen. Die Analyse weist auch auf die Rolle der Ubersetzer hin. Sie sollten als interlinguale und
interkulturelle Vermittler handeln und mit angemessenen Ubersetzungen zur Verbreitung von der
kroatischen gastronomischen Kultur unter auslandischen Gasten und Touristen beitragen.

Justina Daunoriené (Vilnius): Zur Geschichte der Mehrsprachigkeit in
Litauen: mehrsprachiger kulinarischer Wortschatz in den litauischen
Almanachen der Zwischenkriegszeit (1918-1940) - eine Fallstudie

Die Mehrsprachigkeit in Litauen hat eine lange und abwechslungsreiche Geschichte. Ihre
Erscheinungsformen konnen unter verschiedenen Aspekten im  Alltag, Bildungswesen,
Verwaltungsbereich etc. untersucht werden. Das Zusammenleben und -wirken mehrerer Kulturen samt
ihren Sprachen auf einem Territorium kann gut dank verschiedener zeitgendssischer Schriftquellen
veranschaulicht werden.

Von dem multikulturellen und multisprachlichen alltaglichen Leben, von dem Wissenstransfer an
verschiedene Bevolkerungsgruppen zeugen die Almanache (auch Jahreskalender genannt), die in der
Gesellschaft des jungen unabhangigen litauischen Staates (nach 1918) als populares Medium schnell
Verbreitung fanden: Sie boten Auskunft zur Kirche und Landwirtschaft, Ratschliage fiir den Haushalt,
popularwissenschaftliche und schéngeistige Texte, auch aktuelle wirtschaftliche, juristische oder sogar
politische Informationen. Sprachlich gesehen zeigen sie den aktuellen Sprachgebrauch in der Gesellschaft:
Die litauische Sprache wurde durch engen Kontakt mit anderen Sprachen der lokalen Bevolkerung, vor
allem Polnisch und Russisch, teilweise auch Deutsch, stark beeinflusst und nahm mehrere Lexeme in den
Alltags-, aber auch in den Fachwortschatz auf. Im Vortrag wird versucht, den engen sprachlichen Kontakt
und die Bereicherung des litauischen Wortschatzes durch die Belege anderer Sprachen im kulinarischen
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Bereich anhand der Haushaltsratschldge und kulinarischer Rezepte in den Almanachen der
Zwischenkriegszeit aufzuzeigen.

Vorname, Name, Daun Jiye (Poznan): Eine vergleichende Studie zu Kochverben im Deutschen
Titel des Referats und Chinesischen

ARENZ/MEFE (zhi dagud ru péng xido xian, ein grofles Land zu regieren, ist wie ein kleines frisches
Essen zu kochen), das ist eine Idee von Laozis Konzept iiber die Regierung eines Landes im Tao Te Ching.
Laozi stellt J&E (zhigu6, das Land regieren) und Z& (péngxian, kochen) in die gleiche Position, was
genug ist, um die Rolle und Bedeutung des Kochens und Essens in der chinesischen Kultur beweisen zu
konnen. Kochen und Essen sind mit allen Menschen auf der Welt eng verbunden und sind nicht nur eine
notwendige lebenserhaltende Tatigkeit im tadglichen Leben, sondern beinhalten auch soziale und
kulturelle Faktoren wie unterschiedliche Lebensgewohnheiten und humanistische Gebrduche der
einzelnen Nationen. Daher versucht dieser Artikel, den Vergleich zwischen chinesischen und deutschen
kulinarischen Verben und kulinarischer Esskultur aus semantischer Perspektive zu ziehen, um ein tieferes
Verstdandnis der Unterschiede in der Kochwissenschaft und der Sozialkultur zwischen den beiden Landern
zu erlangen.

Vorname, Name, Romina-Elena Dontu (Cluj-Napoca): Symbolik der Speisen in

Titel des Referats Mirchenromanen

Am Ende des 20. Jh. und zu Beginn des 21. Jh. wurde eine grofde Anzahl von Marchenadaptionen
veroffentlicht. Die hier ausgewahlten Marchenromane , Goldroschen” von Jenny Vélker und ,So finster, so
kalt“ von Diana Menschig stellen nicht nur Motive der klassischen Marchen, sondern auch eine vielfiltige
Palette an Speisen dar. Die beiden Autorinnen der Marchenromane tibernehmen die Speisen aus den
klassischen Marchen, wobei sie ihnen positive Funktionen zuordnen.

Das Thema der Kulinarik in der Literatur, in Marchen oder Romanen von Franz Kafka, Gilinter Grass u. a.
wurde von Tanja Rudtke behandelt. Davon ausgehend wird diese Untersuchung die Nahrungsmittel aus
den Marchenromanen aus kulturgeschichtlicher und semantischer Sicht interpretieren, um die Symbolik
und Funktionen der Speisen in den Texten zu bestimmen. Als methodische Unterstiitzung fiir die Symbolik
der kulinarischen Aspekte werden die Theorie der Adaption, Studien iiber die Kulinarik und eine
qualitative Literaturanalyse verwendet.

Schliisselworter: Marchenroman, Adaption, kulinarische Lektiiren, Symbolik, Funktionen.
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Aleksandra Dyderska (Lublin): Ile polszczyzny w jezyku wloskim, a ile
wloszczyzny w jezyku polskim? Polsko-wloskie i wlosko-polskie wplywy
miedzyjezykowe w leksyce kulinarnej

Referat dotyczy wtoskich i polskich zapozyczen jezykowych w zakresie leksyki kulinarnej. W ramach|
analiz materiatu leksykalnego podejme prébe odpowiedzi na pytania:

» jakie byty prawdopodobne przyczyny adaptacji wyrazéw pochodzenia polskiego do jezyka wloskiego
oraz wigczania italianizmow do polszczyzny w zakresie tematyki kulinariow?

e czy wyrazy zapozyczone oddajg ich pierwotne znaczenie, czy wraz z ich adaptacja do danego systemu
jezykowego nadano im odmienny sens?

e czy widoczne sg zmiany w morfologii wyrazéw zapozyczonych, tzn. czy dokonano transformac;ji
zapozyczen na potrzeby dostosowania pisowni lub wymowy do danego jezyka?

Zrealizowane badania majg charakter teoretyczno-przegladowy, a wnioski oparte sa na analizach
semantycznych i morfologicznych leksykalnych zapozyczen jezykowych (wtoskich i polskich) z dziedziny
gastronomii.

Rezultaty badan wskazuja na zdecydowanie wiekszg liczbe omawianych zapozyczen z jezyka wtoskiego
do jezyka polskiego (jak rowniez do innych jezykéw), a przyczyn tego zjawiska mozna doszukiwac sie wi
powszechno$ci kuchni i potraw wtoskich. Jednakze w jezyku wtoskim wystepuja wyrazy pochodzenia
polskiego (gtéwnie nazwy potraw), lecz zostaty one poddane modyfikacji i nie funkcjonujg w pierwotnej
(polskiej) formie. Badania wykazaty réwniez, iz wloskie zapozyczenia jezykowe zaadaptowane do
polszczyzny czesto nie sg tozsame z ich oryginalnym znaczeniem, a ich adaptacje zauwazalne s w pisowni,
wymowie, a takze w powszechnym uzyciu.

Vorname, Name, Przemystaw Falowski (Krakow): Gdzie na kawke, a gdzie na kaficko? O

Titel des Referats nazwach lokali serwujacych kawe w matych polskich i czeskich miastach
Referat stanowi prébe poréwnania nazw czeskich i polskich kawiarni oraz cukierni znajdujgcych sie w|
miastach liczacych od 10 000 do 20 000 mieszkancéw. W pierwszej kolejnosci zestawione zostang polskie
okreslenia kawiarnia i cukiernia oraz czeskie kavdrna i cukrdrna pod katem ich pojemnosci semantyczne;j.
Gtowna czes¢ analizy bedzie obejmowata ponad sto czeskich i polskich urbochrematoniméw badanych
pod wzgledem ich struktury oraz motywacji onomastycznej, m. in. z wykorzystaniem wczeS$niejszych
publikacji autorstwa Czestawa Kosyla, Edwarda Brezy, Miloslavy Knappovej, Adama Siwca czy Artura
Gatkowskiego. Wybrane przyktady zilustruja przy okazji, w jaki sposéb funkcjonuje kulturowy motyw|
kawy i zwigzanych z nig wyrobdw cukierniczych w matych miastach na terenie Polski i Republiki Czeskiej.

Vorname, Name, Laurent Gautier (Dijon): Weinmarkennamen - diskurslinguistisch

Titel des Referats betrachtet

Onomastik als linguistische Teildisziplin erfreut sich in der germanistischen Linguistik seit immer grofier
Beliebtheit. Wahrend die meisten Arbeiten bis vor kurzem vorwiegend sprachsystemisch orientiert waren,
so gibt es nun immer mehr Studien, die das , diskursive Leben” von Eigennamen unter die Lupe nehmen,
insbesondere von Ergonymen (als ,,bewusst vom Menschen geschaffene[n] Namen“, Eckkrammer / Thaler
2013, 14), und noch genauer von Produkt- und Warennamen - wie es die Tagungsreihe ,Names in the
Economy* deutlich zeigt.

Dieser Tendenz folgend zielt der Beitrag darauf ab, Weinmarkennamen aus Deutschland und Osterreich
aus diskurslinguistischer Perspektive zu untersuchen. Dabei sollen folgende Fragen im Mittelpunkt
stehen: Wie werden diese Namen von Winzern und Weinhandlern (zum Beispiel auf ihren Webseiten)
kommentiert bzw. erklart? Welche Bedeutungskomponenten werden in den Weinkommentaren aktiviert?
Welche mentalen Reprasentationen werden dadurch beim Konsumenten bzw. Weinliebhaber erweckt?

Szymon Gebus$ (Changchun): Sfera kulinarna w praktycznym nauczaniu
jezyka polskiego jako obcego w Chinach. Edukacja jezykowo-interkulturowa
wobec postulatow wspoétczesnosci

Sfera kulinarna to staly element glottodydaktyki polonistycznej. Niesie ze sobg zar6wno mozliwosci
réznorakiej dydaktyzacji, jak i zawiera pewng wartos¢ kulturowa, czyli w ramach tej dydaktyki moze
stanowic i stanowi element edukacji interkulturowej, nierozerwalnie towarzyszacej edukacji jezykowe;j.
Konstatacja ta otwiera pole do rozwazan dotyczacych interakcji dydaktyki jezykowej z dydaktyka
kulturowg, odbywajacej sie w ramach nauczania jezyka polskiego jako obcego, specyfiki tej interakcji w
realiach chinskiej akademii oraz do zastanowienia sie nad sensem i zakresem polonistycznej edukacji
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kulturowej. Refleksja wigzaca sie z tymi zagadnieniami w znacznym stopniu narzuca sie w obliczu
intensywnego rozwoju dyskursu dotyczacego tego pola edukacji polonistycznej, rosnacej popularnosci
jezyka polskiego w Chinach, lecz takze w zwigzku z postulatami formowania dydaktyki akademickiej
odpowiadajacej na wymogi wspoétczesnosci. Zakres i charakter tych wymogoéw odzwierciedla sie w takich
konstrukcjach ideowych jak ,mapa umiejetnosci XXI wieku” czy postulaty Y. N. Harariego o koniecznosci
wspierania w edukacji (akademickiej) takich umiejetnosci jak krytyczne mySlenie, kooperacja,
kreatywnos$c¢ i komunikacja. Majac na uwadze te ewolucyjne zmiany i pilne postulaty, mozna postarac sie
sformutowac wnioski dotyczace mozliwosci i sposobow budowania efektywnej, rozsadnej i nowoczesnej
dydaktyki jezyka polskiego jako obcego, ktora objetaby szereg zagadnien, takze sfere kulinariow.

Vorname, Name, Anna Godzich (Poznan): Jezykowo-kulturowy obraz pozywienia czlowieka
Titel des Referats w jezyku wloskim - implikacje glottodydaktyczne

Jest powszechnie wiadomo, ze we Wtoszech jedzenie stanowi niezwykle istotny element zycia, kultury, a
takze relacji miedzyludzkich. O wadze jedzenia, rozumianego rowniez jako wspoélne biesiadowanie, i
wtoskiej jedzeniocentryczno$ci niech §wiadczy znakomita przewaga zwigzkdéw frazeologicznych z zakresu
pola leksykalnego nazw produktéw kulinarnych w stownikach frazeologicznych jezyka wtoskiego w
poréwnaniu do haset w analogicznych stownikach polszczyzny, a takze we wtosko-polskich stownikach
frazeologizméw (Skorupka 1989, Pittano 1992, Lapucci 1993, Drzymata 1993, Ktosinska, Sobol,
Stankiewicz 2005). Rosngcego zainteresowania badaczy dziedzing kuchni, kultura i historia jedzenia czy|
teZz piSmiennictwa zwigzanego z kulinariami dowodza takze najnowsze publikacje z tego zakresu, zaréwno
w Polsce, jak i we Wtoszech: ,Kuchnia i stét w komunikacji spotecznej. Tekst, dyskurs, kultura” (Zarski
2017) oraz ,La Piazza delle lingue 2015 - L’italiano del cibo” (Morgana, De Martino, Stanchina 2016).
Niniejszy referat ma za cel przedstawienie jezykowo-kulturowego obrazu pozywienia czlowieka
funkcjonujacego we wspotczesnej wtoszczyznie. Jest to wieloaspektowa problematyka obejmujgca m. in.
nastepujgce zagadnienia: frazeologizmy / terminy kulinarne we wtoskim jezyku pitki noznej (nominacja
metaforyczna), jednostki leksykalne zakorzenione kulturowo / kulturemy (Nagoérko 2004, Rak 2015),
etymologie, zapozyczenia wewnetrzne, etnonimy pokarmosemiczne / atrybutywne, pokarmosemie,
okreSlenia z pola tematycznego pozywienia we wloskim dyskursie publicznym, wiedze
pragmalingwistyczng, firmonimy i nazwy produktéw spozywczych jako element tzw. made in Italy,
metafory i konceptualizowanie, obrazowanie. W analizie wyjasnie: 1. istote znajomoS$ci zagadnien z pola
tematycznego pozywienia w dydaktyce interkulturowej (np. dydaktyka ttumaczenia prasowego, wiedza o
kraju, ktorego jezyk jest nauczany, seminarium tematyczne na bazie programu autorskiego), mozliwos¢
wprowadzania tej tematyki juz od poziomu poczatkujacego, 2. istote wagi pozywienia we wioskiej
rzeczywistosci spoteczno-kulturowej (np. wtoskie rytuaty i elementy kulturowe - poranki w barze), jest
to swoisty ,jedzeniowy” kod kulturowy i element wtoskiej kultury narodowej, 3. istote kulturowej
specyfiki znaczen zakodowanych w omoéwionych jednostkach leksykalnych. Na podstawie omawianych
przyktadéw ponadto pokaze, jak obrazowe uzywanie jezyka i metafora jedzenia funkcjonujaca w jezyku
wtoskim w wielkiej rozmaito$ci wyrazen we wtoskim obszarze kulturowym ilustruja fakt, ze ,stownictwo
jest bardzo czutym wskaznikiem kultury” (Sapir 1978: 62). Jezyk wtoski nalezy do tzw. kultur]
wysokokontekstowych (high-context culture Hall 1976) i waga metafory, informacji implicytnej,
kontekstu, znajomosSci tzw. wiedzy wspdlnej (Wierzbicka 1996) jest niezwykle istotna, by moc
porozumiewa¢ sie w tym jezyku. Wszystkie omawiane elementy stuza rozwijaniu kompetencji
interkulturowej studentéw, dajac im mozliwo$¢ interpretowania zjawisk jednej kultury i przenoszenia ich
na pole innej, poszerzajac kompetencje jezykowe, kulturowe, socjologiczne. Praca z materialami dot.
pozywienia umozliwia studentowi peilny rozwdj filologiczny i nierzadko stanowi impuls do
samoksztatcenia.

Vorname, Name, Svitlana Ivanenko (Kyjiw): Kulinarische Gerichte und Nahrungsmittel in
Titel des Referats der Literatur als Darstellung des kulturellen Milieus und seiner Zeit

Der Anthropozentrismus, der in den wissenschaftlichen Studien bei der Analyse von literarischen Werken
Ende des 20. - Anfang des 21. Jhs. immer mehr Platz einnimmt, erlaubte es, von den Funktionen der
dargestellten, fiktionalen Welt genau in Bezug auf den Menschen zu sprechen. Das physiologische
Bediirfnis des Menschen im Essen und Trinken gehort zu seiner realen Welt, wird aber auch in der
Literatur reichlich dargestellt, um mit einer solchen Darstellung die vom Autor beabsichtigte Funktion zu
erfiillen. Im Beitrag wird der Versuch unternommen, solchen Funktionen am Beispiel von ausgewahlten




Werken der deutschen Literatur naher zu kommen. Dabei werden Texte von J.H. Campe, G. Biichner, Th.
Mann, B. Brecht, E. Kastner, M.L. Kaschnitz, I. Keun, R. Walser, H. Boll, ]. Brézan, K. Hensel zur Analyse
gezogen, um die wichtigsten funktionalen Besonderheiten der dargestellten Welten herauszuarbeiten und
die Rolle des Essens und Trinkens in diesem Rahmen als Ausdruck der nationalen und kulturellen
Charakteristika einer bestimmten Zeit zu zeigen.

Vorname, Name, Edyta Jablonka (Lublin): Pochodzenie wybranych nazw potraw i rola
Titel des Referats kulinariow w kulturze Portugalii i Brazylii

Referat ma na celu przedstawienie oryginalnych nazw potraw oraz ich znaczenia w historii i kulturze
Portugalii i Brazylii. W oparciu o wybrane przyktady potraw typowych dla portugalskiej i brazylijskiej
kuchni zostang ukazane wydarzenia i postaci historyczne z przesztosci i terazniejszosci tych dwdéch krajow
oraz wptyw kulinariéw na ich kulture.

Pozywienie oraz proces jego przyrzadzania zalezy od danej spotecznosci, jej kultury i tradycji oraz dotyczy
przestrzeni catego rozwoju historycznego, dlatego tez ,,0d historii i kultury narodu zalezy charakter jego
kuchni, a sposéb odzywiania sie ksztattuje pod wzgledem kulinarnym odrebno$¢ i oryginalnosc tej
wspdlnoty” (Pietruszka 2017: 44). Opierajac sie na klasyfikacji nazw potraw wg kryterium gtéwnych cech
onomazjologicznych oraz nawigzujgc do wydarzen z historii Portugalii i Brazylii otrzymujemy niezwykle
ciekawy i oryginalny obraz zycia kulinarnego. Nalezy tez wspomnie¢, ze kuchnie portugalska i brazylijska
sg historycznie powigzane - tradycyjne dania brazylijskie to zwykle odmiany potraw portugalskich i
afrykanskich, a stownictwo zwigzane z kulinariami jest w Portugalii i Brazylii bardzo zréznicowane i
odzwierciedla charakter mieszkancéw obu krajow.

Malgorzata Jokiel (Opole): ,Der polnische Tisch“ versus ,The Polish Table“.
Strategien zur Vermittlung der Esskultur Polens in der deutschen und
englischen Sprache

Ausgehend von einem iibersetzungstheoretischen Uberblick (Stellenwert und potenzielle
Translationsstrategien) sollen im Beitrag gewahlte Aspekte des translatorischen Umgangs mit Elementen
der polnischen Esskultur in kulturwissenschaftlichen Texten erdrtert werden. Dabei handelt es sich
vornehmlich um Bezeichnungen fiir typisch polnische Lebensmittel, National- bzw. Regionalgerichte, fiir
Getranke und sogar flir Mahlzeiten. Als Untersuchungskorpus dienen die deutsche und die englische
Fassung eines mehrsprachig aufgelegten Buches liber die polnische Kiiche von Magdalena Tomaszewska-
Bolatek. Bei der Analyse wird zwischen der Verwendung erwdhnter Bezeichnungen in langeren,
berichtenden Textpassagen und in (ebenfalls im Buch enthaltenen) kommentierenden Kochrezepten
differenziert. Im ersten Schritt werden die beiden sprachlichen Versionen jeweils mit polnischen
Originalbezeichnungen verglichen, anschliefiend sollen deutsche und englische Losungen miteinander
konfrontiert werden, um auf diese Weise auch an die Besonderheiten von Paralleliibersetzungen
anzukntupfen. Im Schlussteil wird u. a. auf die Voraussetzungen fiir die sinnvolle Verwendung der in den
untersuchten Fassungen im iiberwiegenden Mafle eingesetzten Strategie der Ubernahme in der
Kombination mit Explikation eingegangen. Abschliefsend verweist die Autorin auf Unterschiede zwischen
den Strategien zur translatorischen Vermittlung von landeskundlichen Elementen in Abhdngigkeit von der
Spezifik der Textsorte.
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Hanna Kaczmarek (Czestochowa): Rund um den Menschen. Zum semantisch-
figurativen Potenzial der Phraseme mit den Komponenten Brot, Wasser und
Wein

Ausgegangen von der These, Phraseologismen konstruieren Metaphern und Bilder, die die Ereignisse,
Zustinde der aufdersprachlichen Realitit sowie psychische Dispositionen der Menschen figurativ
illustrieren, wird in dem Beitrag der Versuch unternommen, anhand der Phraseme mit den kulinarischen
Komponenten der Alltagskultur auf wesentliche ontologisch-kognitiv-emotionale Aspekte des
menschlichen Daseins aufmerksam zu machen. Der Analyse wird ein zusammengestelltes Korpus von den
deutschen phraseologischen Einheiten mit Brot, Wasser und Wein als Strukturkomponenten unterzogen.
Den einzelnen sinngebenden Getranke-Konstituenten der Phraseolexeme und den Phraseologismen
werden Bedeutungen zugeordnet, was unter Verweis auf die enge Verbindung von Kognition und Sprache
auf kognitive Konzepte schliefden ldsst, die sich hinter dem auf Kulinaria bezogenen Material verstecken.

Vorname, Name, Izabela Kaczmarzyk (Krakow): Kuchnia i kulinaria w kontekscie dawnej
Titel des Referats rzeczywistosci szkolnej na Slasku

'Vorname, Name,
Titel des Referats




Wystgpienie bedzie poswiecony analizie spoteczno-kulturowych uwarunkowan zwigzanych z réznymi
aspektami obecnos$ci watkéw kulinarnych w szkolnej narracji kronikarskiej. Uwaga zostanie skupiona
przede wszystkim na trzech elementach: kulinariach jako czeSci nauczycielskiego uposazenia, akcjach
dozywiania dzieci prowadzonych w szkotach oraz kursach gotowania, zwtaszcza w kontek$cie programow
realizowanych w szkotach gospodarstwa domowego.

Vorname, Name, Miroslav Kazik (Komarne): Lexika z oblasti pripravy jedal v nareci Moravian
Titel des Referats nad Vahom

Prispevok podava lexikograficky opis Casti narecovej slovnej zasoby v obci Moravany nad Vahom pri
PieStanoch na zapadnom Slovensku. Vychadza z terénneho vyskumu autora. Vybera sa slovna zasoba,
ktord tematicky suvisi s pripravou jedal. Narecie Moravian nad Vdhom patri medzi povazské narecie
povaZskej narecovej podskupiny severnej skupiny zapadoslovenskych nareci. Vyskum narecovej lexiky a
jej slovnikové spracovanie patri medzi najdoleZzitejSie ulohy slovenskej jazykovedy. Narecovy slovnik tvorf
neoddelitel'nu Cast’ suboru slovnikov narodného jazyka. Stravovanie je zdkladnou zlozkou Zivota ¢loveka
a l'udskej spolo¢nosti. Oznacuje sa za kultirny prejav materidlneho charakteru obsahujici miestne a
regiondlne prvky.

Marcelina Katasznik & Joanna Szczek (Wroctaw): Bloggen oder Essen, das
ist hier die Frage - Zum Potenzial der deutschen und polnischen
kulinarischen Blogs im Bereich der Onomastik

Blogs bilden eine relativ neue onlinebasierte Kommunikationsform. Fir Blogs ist es typisch, dass
Textrezipienten zu Textproduzenten werden und beliebige Inhalte ins Netz stellen konnen. Blogs kénnen
aus verschiedenen Griinden erstellt und betrieben werden (vgl. Pedzisz 2016: 57), z. B. zur Dokumentation
des Lebens, Selbstdarstellung, Veréffentlichung von Meinungen und Kommentaren, zum Ausdruck von
Emotionen, zur Diskussionsanregung und zur Unterhaltung. Thematisch lassen sich bestimmte Kategorien
von Blogs unterscheiden, wobei sich kulinarische Blogs einer grofden Beliebtheit im Internet erfreuen. Im
Fokus unseres geplanten Beitrags befinden sich Namen fir deutsche und polnische kulinarische Blogs, die
im Hinblick auf ihre Lexik, Kreativitat, thematische Ausrichtung und pragmatisches Potenzial untersucht
werden. Gefragt wird aufderdem, inwieweit sich die kulinarische Thematik anhand der Namen erkennen
lasst und inwiefern die Namen iiber die Ziele des Blogs und die Motivationen des Bloggers informieren.

Vorname, Name, Gabor Kerekes (Budapest): Essen, Kochen und Kulinarisches im
Titel des Referats Osterreichischen Kriminalroman

Da Osterreich an sich fiir seine Kiiche weltberiihmt ist, mag es nicht weiter tiberraschen, wenn man den
Gaumengeniissen - auch - im modernen Osterreichischen Kriminalroman ausfiihrlich Platz eingeraumt
sieht, wobei die Palette sich vom Fiinfsternerestaurant tiber den Heurigen bis zur Wiirstelbude erstreckt.
Verstandlicherweise spielt in der Gattung Kriminalroman das Kulinarische nicht die Hauptrolle, doch wird
es gerne zur Charakterisierung der einzelnen Figuren herangezogen, wobei das grofde Vorbild fiir die
osterreichischen Krimiautorinnen und Autoren die Gestalt des Nero Wolfe in den Romanen des
Amerikaners Rex Stout ist.

Soweit der zeitliche Rahmen der Tagung es erlaubt, soll ein Blick auf die Kriminalromane von Pierre Emme
(,Pastetenlust”, ,Schnitzelfarce”, ,Wiirstelmassaker” u. a.), Eva Rossman (,Kaltes Fleisch”, ,,Ausgekocht”,
Millionenkochen” u. a.), Wolf Haas (,Der Knochenmann”) und Ernst Hinterberger geworfen werden,
eventuell auch auf einige historische Kriminalromane (wie etwa Gerhard Loibelsbergers ,Die Naschmarkt-
Morde”).

Untersucht werden soll, welche Funktion die Darstellung des Kulinarischen bei den einzelnen Autorinnen
und Autoren in ihren Werken besitzt, inwieweit es zur Charakterisierung der Hauptgestalten genutzt wird.
Vorname, Name, Marcin Kielbus (Katowice): ,Wielka uczta" w kazaniach p6Znego

Titel des Referats Sredniowiecza

Obcigzona znaczeniami uczta nalezy do statego repertuaru odwotan w péZnosredniowiecznym
piSmiennictwie. Jednak z perspektywy oddziatywania masowego na szczeg6lng uwage zastuguja sposoby
prezentacji wielkiej uczty przez 6wczesnych kaznodziejow, a ich analiza stanowi cel referatu.

Vorname, Name, Agnieszka Klimas (Czestochowa): Kulinaria w przystowiach polskich

Titel des Referats

Vorname, Name,
Titel des Referats




Kulinaria rozumiane bedg jako gotowe potrawy, ale takze ich sktadniki oraz wszystko co stuzy gotowaniu,
przyrzadzaniu i spozywaniu positkoéw. Materiat badawczy obejmowac¢ bedzie przystowia polskie. S3 one
odzwierciedleniem relacji czlowieka z otoczeniem, obrazem wartosci, ktorymi kierowali sie nasi
przodkowie. Potrawy majg w przystowiach niejednokrotnie wymiar symboliczny. Celem artykutu bedzie
zatem m. in. zbadanie, jakie potrawy ceniono w przesztoSci oraz jakie one miaty znaczenie dla cztowieka,
takze symboliczne. Warto zbada¢ takze, jakie czynnoSci zwigzane z przygotowaniem potraw zostaty|
przedstawione w przystowiach i czy miaty one zwigzek z okreslonymi miejscami lub okoliczno$ciami,
moze obrzedami, utrwalonymi w kulturze polskiej.

Vorname, Name, Zbigniew Kope¢ (Czestochowa): Food for Thought and Brooding Wine:

Titel des Referats Food as Conceptualisation but Conceptualisation of Food?

Conceptual metaphor is characterised by a cognitive asymmetry and often by compositional complexity.
The cognitive asymmetry in conceptual metaphor means that mappings unidirectionally go from concrete
to abstract domains, or more appropriately, from more intersubjectively accessible to less
intersubjectively accessible domains (Sweetser 1990, Dancygier and Sweeter 2014). The aim of this study
is to show how Food as a concrete and readily intersubjectively accessible domain, consisting of a variety
of subframes, is employed as a source domain for the conceptualisation of Thought Content and Mental
Processes and how Food itself, as the concrete domain, can be metaphorically conceptualised (at least
some of its subframes).

A compositionally complex metaphor inherits structure from one or more than one higher level
metaphoric mapping (Dancygier and Sweetser 2014). A wide range of the Food subframes inherit the
schematic structure from the ontological metaphor Ideas are Objects, the specific instance of which is the
Ideas are Edible Objects metaphor or from the Thought Content is Substance metaphor, the specific
instance of which is the Thought Content is Edible Substance mapping. Edible objects and substance are
then evaluated in terms of their Attractiveness, Nutritional Value, Process of Preparation, etc., each of the
subframes providing interesting linguistic metaphors. Another structural hierarchy of metaphoric
mappings has been inherited from the high-level Mind is Body metaphor. The Mind is Body network of
metaphors allows us to understand the way the Mind functions in terms of the functioning of the Body and
view Mental Processes as Bodily Processes (Sweetser 1990, Lakoff and Johnson 1999). Thus we map such
Bodily Processes as Eating, Digesting, Swallowing, Regurgitating, and Nutrition, onto a range of mental
processes, such as Learning, Understanding, Believing, Memorising, and Thought Content, respectively.
Finally, the reverse mapping is exemplified by some wine metaphors and other food metaphors, such as
Wine is a Person / an Animal / a Plant and some synesthetic metaphors which illustrate cross-modal
mappings in the domain of Food.
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Vorname, Name, Magdalena Krzyzanowska (Katowice): Od kuchni. Gaweda domowa jako
Titel des Referats depozyt wspomnien Marii Iwaszkiewicz o swoim ojcu

Wystgpienie posSwiecone jest gawedom Marii Iwaszkiewicz (zwanej ,kronikarka polskiej kultury
jedzenia”), skoncentrowanym wokét jej relacji ze znanym ojcem, Jarostawem Iwaszkiewiczem. Ksigzki
corki poety (,Z moim Ojcem o jedzeniu”, ,Z pamieci”, ,Gawedy o jedzeniu” oraz ,Kuchnia Iwaszkiewiczéw.
Przepisy i anegdoty”), opisujace wspdlne positki, przedstawiaja go w Swietle odmiennym od jego
popularnego wizerunku; czytelnik ma bowiem do czynienia z artystg ,udomowionym”, m.in. prébujagcym
swoich sit w kuchni. Przez catg kariere literackg Maria Iwaszkiewicz konsekwentnie budowata obraz domu
rodzinnego jako miejsca umacniania sie relacji miedzyludzkich poprzez celebracje wspélnego jedzenia
(przy czym jedna z najwazniejszych rol w jej opowieSciach penit ojciec). Zdziwienie wiec moze wywota(
fakt, Ze opisom tym przecza relacje z ksigzki Ludwiki Wtodek, wnuczki Marii (,,Pra. Opowie$¢ o rodzinie




Iwaszkiewiczow”). Z lektury wynika, Ze potrawy zachwalane przez autorke gawed byty... niesmaczne,
kuchnia domu bywata miejscem napie¢ towarzyskich, a sam poeta przedstawiony zostat jako nieobecny.
Przedmiotem refleksji w moim referacie jest to, jak corka znanego poety kreuje S$wiat bliskosci z rodzicem,
osigganej poprzez ,kuchenne” opowiesci. Postaram sie rozstrzygnaé, czy obrazy wspoélnych potraw,
odmalowywane w jej ksigzkach, stanowig wehikut do dobrych, rodzinnych wspomnien, czy tez zaklinaja
rzeczywistos¢, tworzac ,zyczeniowy” obraz historii prywatnej autorki ze swoim ojcem.

Vorname, Name, Wanda Kubiak (Biala Podlaska): Wybrane aspekty kultury w kuchni
Titel des Referats azerbejdzanskiej
Referat poSwiecony jest badaniu kultury kulinarnej Azerbejdzanu, kraju, ktérego kuchnia zalicza sie do
najstarszych na $wiecie i z pewnosciag przycigga uwage swojg specyfika, bogactwem i réznorodnoscia. Na
ksztattowanie sie kuchni azerbejdzanskiej miata wplyw ogromna ilo$¢ czynnikéw, takich jak klimat (8
stref klimatycznych), potozenie geograficzne, splot kulturowych, historycznych i spotecznych powigzan
(zwiazki z Turcja, Iranem, Gruzja, Rosja itd., wazne szlaki handlowe i wojenne, przebiegajace przez
terytorium Azerbejdzanu), religia (przede wszystkim islam, ale réwniez chrzeScijanstwo oraz prastare
wierzenia, takie jak zoroastryzm, kult ognia, wierzenia Awesty), kontakty z Europg pod koniec XIX wieku,
wynikajace z wzrostu wydobycia ropy naftowej itd. W referacie zostang poruszone niezwykle interesujgce
tradycje i obyczaje kulinarne dotyczace Swigt (Novruz Bajram, Kurban Bajram, Ramadan Bajram) i
waznych wydarzen w zyciu cztowieka, takich, jak narodziny, nadanie dziecku imienia, Slub, pogrzeb,
poniewaz z kazdym z nich sg zwigzane specjalne symboliczne potrawy i napoje.

Vorname, Name, Katarzyna Kurowska (Krakow): Plynnos¢ kultur kulinarnych. Préoba

Titel des Referats zmapowania ich reprezentacji w food films

Podczas referatu pragne zaprezentowac¢ wyniki badan nad reprezentacjg kultur kulinarnych w food films.
Chce na podstawie wybranych przyktadéw food films z kilku regionéw (niestety z nadreprezentacja kina
amerykanskiego i europejskiego oraz tych kultur kulinarnych, ktére ciesza sie zainteresowaniem twércow
filmowych tego obszaru $wiata) pokazaé¢, jak mozna skonstruowaé kulinarng mape $wiata wraz z
repozytorium percepcji zmystowych uwarunkowanych kulturowo, a nie terytorialnie. Cho¢ teren, na
ktérym przyszto zy¢ przybytej grupie etnicznej, w jaki$§ sposéb modyfikuje chociazby rodzimy smak
gotowanych potraw, dostosowanych do upodoban miejscowych podniebien.
SzczegOlnie interesuje mnie relacja miedzy kulturami kulinarnymi, dlatego podjeltam probe
geograficznego uporzadkowania materiatu filmowego. To stanowi dla mnie punkt wyjscia do refleksji
badawczych, ktore - cho¢ czeSciowo - bedg staraty sie wydoby¢ immanentne cechy poszczego6lnych
regionéw geograficznych, a takze zadawaé pytania o granice kultur kulinarnych i ich ptynno$¢ oraz
wystepowanie kulturowych enklaw poza obszarem macierzystym. Po przesSledzeniu znacznego materiatu
filmowego, ktory klasyfikuje do food films (filmy o jedzeniu / kino kulinarne), naszkicowatam mape
ilustrujaca przeptywy reprezentacji kultur kulinarnych. Na jej podstawie daje sie zauwazy¢, ktére kuchnie
Swiata sg poddawane najwiekszym modyfikacjom, jak ksztattuje sie hierarchia regionéw kulinarnych, tzn.
ktére obszary sg celem podroézy dla bohateréw, planujacych rozwdéj swojej kuchmistrzowskiej kariery,
jakie kultury migruja badZ wymagajg konfrontacji z inng kulturg, aby podkresli¢ swojg pozycje, a ktére za$
bronig sie w obrebie rodzimego regionu?

Laszl6 Kovacs (Budapest): Weinmarkennamen Kkontrastiv: eine
korpusbasierte Untersuchung von deutsch- und wungarischsprachigen
Weinmarkennamen

Marken und Markkennamen sind allgegenwertig: in der Konsumgesellschaft des 21. Jh. kann ein gut
gewahlter Name entscheidend zum Erfolg oder Misserfolg eines Produktes beitragen. Obwohl die Zahl der
Markennamen weltweit auf mehr als 40 Millionen geschatzt wird, sind Markennamen ein wenig
erforschtes Gebiet der Linguistik.

Der Vortrag beschaftigt sich mit Weinmarkennamen: anhand eines Weinmarkennamenkorpus wird
kontrastiv untersucht, ob ungarische und deutsche Weinmarkennamen aus denselben Konstituenten
bestehen, bzw. ob die Reihenfolge der Konstituenten in beiden Sprachen identisch ist. Im ersten Teil des
Beitrages werden aktuelle Kenntnisse zu Weinmarkennamen tibermittelt, im zweiten Teil werden deren
Konstituenten miteinander verglichen.

Der Beitrag versteht sich als interdisziplinarer Zugang zu Markennamen, in dem neben sprachlichen
Kontrasten auch auf kulturelle Unterschiede hingewiesen wird.
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Vorname, Name, Natalia Lempaszek (Gdansk): Zycie od Kkuchni. Znaczenie i funkcje
Titel des Referats kulinariow w literaturze polskiej (i obcej) XIX i XX wieku

Moja praca ,Zycie od kuchni. Znaczenie i funkcje kulinariéw w literaturze polskiej (i obcej) XIX i XX w.” jest]
przegladem wybranych dziet literackich z XIX i XX w. polskich i zagranicznych autoré6w. Rodzaje ksigzek i
autorow zostaty wybrane i wyselekcjonowane na podstawie wczes$niej istniejacej bibliografii, ktérej
obszerno$¢ spowodowala, ze zostaly wybrane trzy dzielta do analizy (dwa polskich autoréw i jedno
zagranicznego). W wybranych dzietach znajduja sie barwne opisy biesiadowania badzZ po prostu positkéw,
ktére maja znaczacy wptyw na tres¢ i odbior catej fabuty. Do analizy zostaty tez wybrane takie utworu, w
ktorych kulinaria stanowiag watek gtéwny, a nie poboczny i odgrywaja kluczowa role w akcji catego dzieta
i jego odbiorze. Przeprowadzane badania majg charakter poréwnawczy wybranych dziet. W kazdym
rozdziale wystepuje omowienie danego dzieta, pod wzgledem wystepujacego w nim watku kulinariow,
jedzenia. Merytoryczny charakter tekstu jest oparty o literature przedmiotu sktadajaca sie z ksigzek i
tekstow z zakresu antropologii kulturowej i literaturoznawstwa autorstwa znaczacych w danej dziedzinie
autorow. Wyniki moich badan sg podsumowaniem analizowanych w utworach watku kulinariéw.
Zawierajg powtorne, krétkie odniesienie do wspomnianych w pracy utworéw, co obrazuje argumenty na
temat wagi badanego przedmiotu (kulinariow w literaturze). Dobér akurat tych trzech konkretnych dziet,
spowodowal, Ze mozna bytlo wysnu¢ pokrywajace sie wnioski. Na ich podstawie mozemy uznad, ze
kulinaria sg nieodtaczny elementem ludzkiego Zycia nie tylko w omawianych utworach, ale wj|
funkcjonowaniu kazdego cztowieka poza Swiatem literatury. Jest to co$, co jest czeScig natury, od ktérej
nikt nie jest w stanie sie odtgczyc¢.

Vorname, Name, Natalia Ljubimova (Moskau): Erndhrung und Religion— sprachliche

Titel des Referats Indizien eines Diskurskontakts

Die Sprache kann zuverldssig anzeigen, an welchen Stellen sich verschiedene Diskurse tiberschneiden und
ausgerechnet an den Schnittstellen kommt es zu markanten Bildern, die im Prozess der analog-
konzeptuellen Denkprozeduren entstehen und sprachlich objektiviert werden. Seit einiger Zeit kommt es
insbesondere im 6ffentlichen Verkehr zum Ausdruck, dass der Modus einer konkreten Erndhrungsweise -
etwa vegan oder paleo - als Wertungskategorie instrumentalisiert und gebraucht wird. Dabei werden
Begriffe aus weltanschaulich gepragten Diskursen - wie zum Beispiel Religion - zu Kriterien und Signalen
der Identitdt und der grundsatzlichen Haltung dem Essen im Allgemeinen gegeniiber. An zahlreichen
Beispielen, die aus der Presse oder aus der Werbung stammen, wird im Beitrag gezeigt, wie ein spezielles
Ernahrungskonzept sich zur Ideologie etabliert und welche sprachlichen Mittel diesen Prozess
signalisieren.

Vorname, Name, Péter Lokos (Budapest): Kulinarische Erlebnisse von deutschen Emigranten
Titel des Referats in Ungarn der 1930er Jahre

Nach der Machtiibernahme von Adolf Hitler bzw. dem Anschluss verbrachten manche deutschen und
osterreichischen Autoren, Journalisten und Kiinstler und Andere kiirzere oder langere Zeit in Ungarn.
Unter ihnen gab es auch Emigranten, die liangere Zeit hier lebten. Der damals bekannte deutsche
Schriftsteller und Journalist, Otto Zarek zum Beispiel, lebte von 1933 bis 1938 in Budapest. Fritz Richard
Lachmann, ein heute weniger bekannter deutscher Schriftsteller und Journalist, lebte mehr als ein Jahr
lang in Ungarn.

Viele verbrachten aber nur kiirzere Zeit in Ungarn, wie z. B. die Schauspieler Otto Wallburg und Felix]
Bressart, die 1934 wegen Filmarbeiten in Ungarn aufhielten, oder Roda Roda und seine Frau, die 1935 ein
paar Wochen quasi auf Urlaub in Ungarn waren. Oder wir konnten auch Erich Maria Remarque erwahnen,
der 1936 einen Urlaub in Ungarn machte.

Den Ungarn betreffenden politischen, kiinstlerischen, wissenschaftlichen Auf&erungen dieser Personen
wurden schon mehrere Aufsdtze gewidmet, diese Emigranten dufderten sich aber in ihren Schriften oft]
auch tber ihre kulinarischen Erlebnisse in Ungarn. Lachmann zum Beispiel schrieb wahrend seines
Aufenthaltes zwanzig Artikel fiir den ,Pester Lloyd*, von denen elf iiber seine Erfahrungen und Eindriicke]
in Ungarn berichten. Er vergafd nie, liber die Spezialititen der jeweiligen Stadt oder Landschaft zu
schreiben. Wallburg und Bressart besuchten wahrend ihres Aufenthaltes ihren Freund Karl Huszar-Puffy,
der dann in der Zeitschrift ,Szinhazi Elet” einen Bildbericht tiber diesen Besuch veréffentlichte, wobei der]
Schwerpunkt auf den kulinarischen Erlebnissen liegt.




In meinem Vortrag mochte ich auf Grund dieser und anderer Texte untersuchen, welches Bild diese
Emigranten liber die ungarische Kiiche zeichnen, wie sie die ungarische Gastfreundschaft sehen,
Aufierdem wird untersucht, welche alten, die ungarische Kiiche betreffenden Stereotypen und Topoi in
ihren Berichten vorkommen.

Vorname, Name, Beata Lukarska (Czestochowa): Metaforyka glodu i pragnienia w tekstach
Titel des Referats mistycznych i medytacyjnych polskiego baroku

W prezentowanym artykule interesowal nas bedzie przeno$ne zastosowanie znaczen i pojec
wynikajgcych i powigzanych ze Swiatem kulinaridw.

Metaforyka skojarzona z szeroko rozumianym zbiorem poje¢ ze $wiata kulinariéw oraz z wyrazeniem
podstawowych potrzeb cztowieka w aspekcie zaspokojenia glodu i pragnienia byta jedng ze znamiennych,
jedna z charakterystycznych cech catej tradycji kulturowej i literackiej doby baroku. CzeSciej opisywano
ja jednak w perspektywie poezji (lub szerzej literatury) o tematyce mitosnej, zmystowej i erotycznej. W
niniejszym tekscie spréobujemy ukazac ten aspekt tematyczny w odniesieniu do literatury zgota innej i o
innym przeznaczeniu, tj. literatury mistycznej i medytacyjnej. Jednocze$nie warto podkresli¢, Ze swoistg
nicig tgczaca wymienione uprzednio zakresy piSmiennictwa barokowego jest potrzeba artystycznego
wyrazenia mitoSci, z tg jednakze réznicg, ze w zapisach o charakterze religijnym mowa jest o mitoSci
duchowej i mitosci mistycznej. Jednocze$nie bedzie to mozliwo$¢ ukazania tego, Ze nie tyle rdzne,
odmienne sg Zrddta metaforyki tego czasu, co rdézne i odmienne sg tej metaforyki rozumienia i
zastosowania. Podstawg tekstowg niniejszego opracowania stang sie zatem wspominane juz uprzednio
zabytki literatury mistycznej i medytacyjnej z XVII i XVIII wieku, zréznicowane tematycznie, powstate w
réznych tradycjach duchowosci, w réznych miejscach i Srodowiskach zycia zakonnego.

Eva Markus (Budapest): SPEISEN, KUCHE, GEWURZE und GESCHMACK im
deutschen Dialekt von Deutschpilsen (Ungarn) - mit
fremdsprachendidaktischen Implikationen

Der Vortrag beschaftigt sich mit den kulinarischen Ausdriicken des deutschen Dialektes von Deutschpilsen
/ Nagyborzsony, im Norden Ungarns. Der Basisdialekt des abgelegenen Dorfes bewahrt bis heute viele
archaische Elemente. Gegenwartig ist die Mundart vom Aussterben bedroht, sie ist eine Alters- und
Erinnerungssprache geworden, deshalb war ihre Dokumentation eine erstrangige Aufgabe. Die
Vortragende hat dort 2009 mehrere Tage bei alten Dorfeinwohnern, die noch den urspriinglichen Dialekt]
sprechen, Sprachmaterial gesammelt. AufRerdem untersuchte sie Tonaufnahmen im Umfang von mehreren
Stunden aus dem Jahre 1980, die Maria Hornung mit grofster Prazision durchgefiihrt hatte. Das so zustande
gekommene Korpus wird nun auf die kulinarischen Ausdriicke hin untersucht. Zunachst erfolgt eine
Analyse der sprachgeographischen Einordnung der gefundenen Worter - denn die Siedler kamen aus|
verschiedenen Gebieten Deutschlands nach Ungarn -, bei manchen Woértern spielen auch Sprachkontakte
(mit den Sprachen Ungarisch und Slowakisch) eine Rolle (Entlehnungen), und manches zur Geschichte
dieser Worter wird ebenfalls aufgeklart. Danach wird die Aufmerksamkeit auf die sprachpadagogische
Vermittlung dieser Ausdriicke gelenkt. Die Vortragende kommt aus dem Bereich der
Padagoginnenausbildung fiir die Primarstufe und die Kindergarten der deutschen Minderheit in Ungarn.
Gerade das Thema ,Kulinarik ist gut geeignet, den Kindern die alte Muttersprache ihrer Ahnen, diese
Varietat der deutschen Sprache ndherzubringen, damit dieser kostbare Schatz nicht vollstindig in
Vergessenheit gerat.

Vorname, Name,
Titel des Referats

Vorname, Name, Wiadystaw Migdatl (Krakéw): Gwara kuchni polskiej
Titel des Referats
Polska kuchnia to bogactwo dan, ktdére przyciggaja nie tylko swoim smakiem, zapachem ale réwniez
nazwg. Na przestrzeni wiekéw ulegata kulinarnym wptywom wotoskim, tureckim, wtoskim, niemieckim,
francuskim, zydowskim, dlatego jest bardzo r6znorodna, jest regionalna. Kuchnia regionalna zaskakuje nie
tylko réznorodnoscia potraw, ale réwniez ich nazewnictwem. Gwarowe nazwy potraw sg czesto dla nas
zaskoczeniem, dlatego sa wartoscig, ktéra przyciggnie konsumenta i przyczyni sie do popularyzacji
turystyki kulinarnej, rozbudzenia patriotyzmu kulinarnego. Zaden kraj nie moze poszczyci¢ sie takim
bogactwem zup (czesto réznigcych sie gwarowa nazwa) - (zoproska, kaptonek, wodzionka, szarpak, fitka,
Slepe ryby, rumpu¢, warianka, biiegus, breja, chudo jewa, domikat, czuchta, dziadéwka, famuta, fizoty,
ko(a)rpielanka, kwacanka, podpierdalanka, szczotek, zamiatki, dziadowska zupa), kasz (siuspaj, dziama,
krupy, pamuta, pancaki, strzaska). W polskiej kuchni regionalnej ziemniak ma kilka nazw (kartofel, pyra,




grula, rzepa, barabola, perka, kompera, swapka, zimjok). Bogactwo rodzajéow i nazw chleba oraz ciast,
potraw z kapusty, wedlin to nasze bogactwo kulinarne. Czesto prowadzi to do zabawnych historii, gdy|
zamawiajac ziemniaki z kiszkg otrzymujemy ziemniaki z zsiadtym mlekiem (Slask), czy na pytanie czy ten
chleb jest Swiezy ustyszymy "tak czerstwy". Religijne uwarunkowania sprawiaja, Ze nie mozemy pomyli¢
ciulimu z czulentem (Lelow). Gwara polskiej kuchni moze brzmi tajemniczo ale smakuje wybornie, dlatego
uwazam, ze produkty regionalne, lokalne powinny by¢ sprzedawane, wpisywane na liste produktow
tradycyjnych pod swoimi gwarowymi nazwami. Czy mozna zapisac¢ inaczej takie produkty jak tlone kluski,
kluchy potom bite, haluszki, goldy (rwane kluski), kotne kluski, bycze kluski?

Vorname, Name, Marta  Mikolajska (Bydgoszcz): Sposoby tworzenia zwigzkow,
Titel des Referats frazeologicznych o tematyce kulinarnej w tekstach dziennikarskich

Cecha charakterystyczng tekstow prasowych jest obecno$¢ w nich zwigzkow frazeologicznych i
budowanie ich w taki sposdb, by swoim ksztaltem nawigzywaty do opisywanej kategorii zjawiska, np.
,brudny problem w centrum miasta” (dot. interwencji w sprawie niewywozonych $mieci z jednego z
bydgoskich osiedli), “matki, zony i sportsmenki“ (o kobietach, ktore oprocz tego, ze rozwijaja kariere
sportowg, poswiecity sie jednoczes$nie zyciu rodzinnemu), ,sedziowie uwaznie patrzyli na nogi” (o
konkursie dla akrobatéw). W podobny sposéb dziennikarze tworza frazeologizmy w tekstach o tematyce
kulinarnej. Celem artykutu jest opis mechanizmoéw tworzenia takich potaczen.

Na potrzeby artykutu przeanalizowano 74 teksty prasowe. Kryterium doboru materiatu badawczego byty
tagi (stowa kluczowe), takie jak: kulinaria, kulinarny, gastronomia. Wykorzystano wszystkie materiaty]
opublikowane pod tymi hastami od 2014 do 202l r. w serwisach ,Expressu Bydgoskiego”, ,Gazety
Wyborczej” i na portalu ,MetropoliaBydgoska.pl”.

W analizowanym przekazie prasowym zauwazono jedena$cie réznych technik budowania zwigzkéw
frazeologicznych. Ws$r6d nich wyrézniono m. in. zabawe stowem poprzez operowanie $rodkami
stylistycznymi (tu: polisemia, homonimia, rym, ozywienie / uosobienie, metafora, paronomazja),
intertekstualnos$¢, stereotyp / odwrdcenie stereo-typu, zmiana znaczenia / odwrdcenie warto$ciowania,
substytucja, wykorzystanie socjolektu, skojarzenia kategorialne, okreslenia sensoryczne. Zdecydowana
wiekszo$¢ tworzonych przez dziennikarzy potaczen wyrazowych opiera sie na istniejacych juz
frazeologizmach.

Vorname, Name, Iwona Nowakowska-Kempna, Sandra Camm (Czestochowa): Z ,Panem
Titel des Referats Tadeuszem” o kuchni, jedzeniu i przyprawach

W pracy pomijamy biologiczny, pozajezykowy wymiar kuchni i jedzenia, natomiast traktujemy wszystkie
zwigzane z kulturg aspekty jedzenia jako spotkania ludzi przy stole, a kuchnie i potrawy - zgodnie 7
intencjg A. Mickiewicza - jako podstawowy przejaw kultury narodowej. Dla Rzeczypospolitej Obojga
Narodéw kuchnia bedzie nosita znamiona wielokulturowej, pozostajagc w kregu Korony i Litwy,
tworzacych jedno panstwo. Rozpatrujemy wielko$¢ kulturowych uwarunkowan jedzenia od nazewnictwa
typu chotodziec litewski, Wereszczaka po skrypty kulturowe np. zwyczaj parzenia kawy, grzybobranie,
polowanie, zakup przypraw od Turka (Serba/Butgara) itp. Kuchnia i potrawy sg dla A. Mickiewicza przede
wszystkim Zrodtem wiedzy o kulturze szlacheckiej i stosunkach spotecznych Rzeczypospolite;j.

Vorname, Name, Ll\:algorzata Pachowicz (Tarnéw), Krystyna Choinska (Tarnéw): Swiat kuchni
Titel des Referats jezyku uczniéow szkoly podstawowej i gimnazjum

Celem wystgpienia jest przedstawienie i analiza stownictwa tematycznego uczniéw odnoszgcego sie do
Swiata kuchni (np. produktow spozywczych, przypraw, owocow, warzyw, produktéw miesnych, ryb).
Podstawe materiatowa stanowig leksemy ekscerpowane ze "Stownika tematycznego uczniowskiej
polszczyzny" (K. Choinska, M. Pachowicz, Tarnéw 2015), z centrum pozywienie, jedzenie, napoje. Wybrane
leksemy naleza do stownictwa codziennego, potocznego ucznidw. W tej leksyce odzwierciedla sie
postrzeganie przez uczniow kuchennej rzeczywistosci, w ktérej wazna role odgrywa bogactwo produktow
zywnos$ciowych, zapachy, czynnos$ci niezbedne do przygotowania positkow.

Vorname, Name, Elzbieta Pawlikowska-Asendrych (Czestochowa): Pfeffer & Salz in der
Titel des Referats Konzeptualisierung der zwischenmenschlichen Beziehungen

Gegenstand des Beitrags ist, zwischenmenschliche Beziehungen anhand der allgemeinen Begriffsdomane
GEWURZ unter der Beriicksichtigung der Lexeme Pfeffer und Salz zu konzeptualisieren. Der
Ausgangspunkt der Analyse ist die These, dass die untersuchte Domiane GEWURZ vom menschlichen|




Wissen dariiber, was Gewiirze sind, konstituiert wird. Sie umfasst alle Bedeutungsvarianten des
GEWURZes, sowie die Bezeichnungen der einzelnen Gewlirze mit Riicksicht auf ihre dufieren Merkmale
und die Geschmacks- und Heileigenschaften. Diese Doméane ist eng mit dem Menschen und Kultur
verbunden, was in grofiem Mafde die Konzeptualisierung der zwischenmenschlichen Beziehungen
beeinflusst.

Das Hauptziel der Analyse ist es also, deutsche metaphorische Ausdriicke mit den Lexemen Pfeffer und
Salz in Bzug auf die zwischenmenschlichen Beziehungen zu beschreiben. Die grundlegenden Fragen
lauten, auf welche Art und Weise diese Beziehungen konzeptualisiert werden, welche kognitiven
Relationen diesen Ausdriicken zugrunde liegen und welche Rolle sie in der Kommunikation erfiillen.

Die Analysen werden in Anlehnung an die Ansatze von George Lakoff und Mark Johnson durchgefiihrt, die
die Grundlagen fiir die Theorie der konzeptuellen Metapher in ihrem Werk Metaphors We Live By (1980)
dargelegt haben.

Vorname, Name, Daniela Pelka (Opole): Leberwuszt, panczkraut, szpajza und ajs. Zu den
Titel des Referats Sitonymen deutscher Provenienz in der schlesischen Kiiche

Zu den wichtigsten Ausdrucksformen der kulturellen Identitédt der Schlesier zahlen der schlesische Dialekt
und die schlesische Kiiche. Die in Schlesien seit Jahrhunderten prasenten deutsch-polnischen Kultur- und
Sprachkontakte manifestieren sich auch im kulinarischen Wortschatz der Einwohner der Region. Neben
zahlreichen Lehnwortern deutscher Provenienz, die auch in die polnische literarische Sprache
aufgenommen wurden, findet man im schlesischen Dialekt viele weitere Lexeme, die im Zusammenhang
mit dem Essen und Trinken stehen und nur regionale Verbreitung aufweisen. Im Beitrag wird aus
kontaktlinguistischer Perspektive auf die im schlesischen Dialekt gegenwartigen Gerichtsbezeichnungen
deutscher Provenienz fokussiert, wobei sowohl ihre Form als auch ihre Semantik angesprochen werden.

Vorname, Name,
Titel des Referats
Referat zamierzam pos$wieci¢ przedstawieniom potraw i gotowania w wybranych powiesciach Wita
Szostaka, przede wszystkich w ostatniej - "Cudze stowa" - w ktdrej motywy te nie tylko stanowig
samodzielny watek tematyczny (bohaterowie prowadza restauracje), lecz takze metaforycznie organizuja
kompozycje caloSci utworu, ktorego czeSci nosza nazwy nawigzujace do standardowego podziatu
restauracyjnego menu. Uzupetniajaco uwzglednie takze analogiczne, cho¢ skromniejsze przedstawienia
we wczesniejszych "Wrdzeniu z wnetrznos$ci" i "Stu dniach bez storica". Wit Szostak to pseudonim literacki
akademickiego filozofa Dobrostawa Kota, po stricte literaturoznawczej rekonstrukcji symboliki
ucztowania w jego powieSciach, obejmujacej figury eucharystyczne i odniesienia do tradycji
Srédziemnomorskiej, spréobuje zatem skonfrontowac jg z tematami i inspiracjami, ktére pojawiajg sie w|
jego filozofii.

Vorname, Name, Krzysztof Pretki (Poznan): Problematyka odzywiania w ujeciu Marii
Titel des Referats Karczewskiej (1866-1951)

Celem wystgpienia jest analiza problematyki odzywiania w ujeciu Marii Karczewskiej (1866-1951),
publicystki i dziataczki spotecznej. Karczewska wspotpracowata ze Stowarzyszeniem Zjednoczonych
Ziemianek, kierujac pracami Kot Gospodyn Wiejskich. Byla zwigzana z ziemianskim Centralnym
Towarzystwem Rolniczym. Wchodzita w sktad wtadz Wydziatu Két Gospodyn Wiejskich Centralnego
Towarzystwa Organizacji i Kétek Rolniczych. Byta redaktorka tygodnika poswieconego wszelkim gateziom
pracy kobiecej, literaturze, sztuce i gospodarstwu czasopism: Swiat Kobiecy” i ilustrowanego
dwutygodnika dla kobiet wiejskich, organu Wydziatu K6t Gospodyn Centralnego Towarzystwa Organizacji
i Kétek Rolniczych ,Przodownica”. Napisata szereg prac poSwieconych tematyce Zywno$ci i odzywiania, w
tym m.in.: ,0 uprawie warzyw: podrecznik dla gospodarzy matorolnych” (1916), ,0dzywianie cztowieka”
(1930), ,Co kazda gospodyni wiedzie¢ powinna o odzywianiu cztowieka” (1932), ,Wyréb moszczuy
owocowego, najzdrowszego napoju (1936) i, Co jes¢, jak gotowac” (1937).

Michael Reichelt (Halle-Wittenberg): , Es wird nichts so heif gegessen, wie es
Vorname, Name, gekocht wird.“ - zu Fiir und Wider bei aktueller Diskussion um politisch
Titel des Referats inkorrekte Produkt- und Markenbezeichnungen aus dem Bereich der;
Kulinaria.

Jan Potkanski (Warszawa): Kuchnia Wita Szostaka




Den offentlichen Diskurs um problematische Bezeichnungen im Bereich des Alimentdren hat es inl
Deutschland und anderen europaischen Landern schon seit dem Ende der 1970er Jahre gegeben. Mit der
Verbreitung des seit den 1960er Jahren in linken Szenekreisen bekannten Begriffes ,Politically correct”
auf gesamtgesellschaftliche Phianomene seit den frithen 1990er Jahren wurden Forderungen nach z.B.
geschlechtergerechter und vorurteilsfreier Sprache immer lauter. Zu einer 6ffentlichen Verurteilung und
Ablehnung von Bezeichnungen wie ‘Negerkuss™ und "Mohrenkopf wegen der rassistischen Konnotation
der Ausdriicke ‘Mohr™ und ‘Neger' kam es im offiziellen Sprachgebrauch beispielsweise seit Mitte der
1990er Jahre. Bei diesen Begriffen handelte es sich aber v.a. um tradierte Speisebezeichnungen (Sitonyme)
oder Bezeichnungen fiir Ingredienzen bzw. Pflanzen, wie dies bei Zigeunersofde, Judengeld oder
Indianerkrapfen bzw. Kafferhirse, Judenapfel u.a. der Fall ist (vgl. Reichelt 2017).

Ein Bereich der mit diesen kulinarischen Namen eng verbunden, aber dennoch ein eigenes
Untersuchungsfeld darstellt, ist das der Markennamen (,,Branding” - Niibling 2015, 268) von Speisen und
Getranken. Auch im Zuge der ,Black Lives Matter“-Bewegung ist weltweit eine breitgefacherte Diskussion
liber Alltagsrassismus und Diskriminierung entbrannt, die auch solche Produktbezeichnungen bzw.
Markennamen (Okonyme) in den Fokus der Betrachtung stellt. Eine Auffilligkeit diesern
Markenbezeichnungen ist, dass sie ein konkretes Bild im Kopf der Konsumenten erzeugen. Szczek und
Kataszik (2013) beschreiben es in einem ihrer Aufsatze als ,Bilder auf dem Teller - Bilder im Kopf“. Das
bedeutet, dass die Kombination aus stereotypen Markennamen und deren dufderer Produktgestaltung bei
den Kaufer*innen eine konkrete Vorstellung auslésen. Es entwickeln sich beim Kauf von Produkten
sogenannte Erwartungshaltungen, welche mafdgeblich durch Vorurteile bzw. Stereotype beeinflusst
werden.

Zahlreiche Hersteller sehen sich auf der anderen Seite mit Vorwiirfen von Rassismus konfrontiert und
priifen Veranderungen ihrer Logos oder sogar Namen. Inwieweit diese Diskurse dann immer
gerechtfertigt und reflektiert sind, méchte der Beitrag anhand ausgewahlter Beispiele verdeutlichen. So
stellt sich die Frage, warum einige Marken starker in den Fokus der Kritik geraten sind (Uncle Bens, Aunt|
Jemima, Mohrenbriu, Eskimo Pie) als andere. Warum wird in Osterreich beispielsweise weiter eine
Schokolade namens Negrabrot (zuvor Negerbrot) verkauft oder warum hat der bayrische Senfriese
Handlmaier in jiingster Zeit eine Marke namens,Mama Zula“ (afrikanische Sof3en) auf den Markt gebracht.
Der Beitrag bezieht auch kritische Beispiele und Diskussionen aus anderen Liandern in die Betrachtung mit
ein. Es geht dabei auf sprachlicher Ebene sowohl um die Markennamen an sich, als auch um Slogans, Logos
und Symbole sowie weitere Werbebotschaften, mit denen das Produkt beworben wird bzw. die mit der
Marke assoziiert und transportiert werden.

Vorname, Name, Ll)ladine Rentel (Zwickau): Der Gebrauch von Phraseologismen im Rahmen
Titel des Referats on Weinverkostungen im digitalen Raum

Im Rahmen des sich rasant vollziehenden Medienwandels, der verbunden ist mit dem Transferieren
traditioneller Textsorten in den virtuellen Raum und dem Entstehen neuer Textsorten und
Kommunikationsformen, sind Wandlungsprozesse sowohl auf der Ebene der formalen Gestaltung der
Texte als auch ihre funktionale Ausrichtung betreffend zu konstatieren. Durch die mit der Corona-
Pandemie verbundenen Beschrankungen, insbesondere zwischen Marz 2020 und dem Friihjahr 2021, kam|
es durch Kontaktbeschrankungen auch im kommerziellen Bereich zu einer Verlagerung von
Marketingaktivititen in den digitalen Raum, was wiederum die Emergenz neuer Texte und
Kommunikationsformen bzw. die Modifikation bestehender Kommunikationsformen in vielen Bereichen
beschleunigt hat. Am deutlichsten wurde dies in den Bereichen, in denen die Prasentation und die
Bewertung von Produkten und Dienstleistungen naturgeméafd eng mit der physischen Prasenz von
Textproduzenten und -rezipienten, dem diskursiven Austausch und der sinnlichen Erfahrung von
Produkten einhergeht, wie etwa im Bereich der Nahrungs- und Genussmittelindustrie.

Ein Phinomen, das im Zusammenhang mit der Frage nach Kompensationsstrategien aufgrund der
fehlenden physischen Prasenz eine tiefergehende Betrachtung verdient, ist das Inszenieren von
Authentizitit mit Hilfe sprachlicher Mittel, die die positive Darstellung von Produkten und
Dienstleistungen im virtuellen Raum stiitzen. Im Beitrag wird dies im Rahmen einer qualitativ orientierten
Analyse anhand deutschsprachiger virtueller Weinvorstellungen auf der Webseite von Jacques Weindepot
dargestellt. Im Zentrum steht dabei die Frage, wie Phraseologismen dazu beitragen koénnen, die
Prdsentationen der Weine anregend und iberzeugend zu gestalten. Im Zentrum steht hierbei die




eingangige sprachliche Darstellung der geschmacklichen Qualitdt von Weinen. Aber auch andere Aspekte
wie etwa das Handwerk des Weinanbaus oder die Rolle eines Weins als Speisenbegleiter spielen im
Kontext einer (virtuellen) Weinverkostung eine wichtige Rolle.

Vorname, Name, Lidila Romanyk (Czestochowa): Polskie nazwy kulinariow i materialow,
Titel des Referats kuchennych w jezyku ukrainskim

Przedmiotem wystgpienia beda polskie nazwy kulinariow w jezyku ukrainskim. Jezyk polski i ukrainski
pozostawaty w kontakcie od najdawniejszych czaséw, co sprzyjato wzajemnym wptywom. Oddziatywanie
jezyka polskiego na jezyk ukrainski jest szczegdlnie widoczne w sferze leksyki, zar6wno w jezyku
potocznym jak i literackim Ukraincéw. Liczng warstwe zapozyczen mozemy przypisa¢ do obszaru
kulinariow, w szerszym znaczeniu tego stowa. Proces zapozyczen szczegOlnie dotyczyl przyswajania
wyrazOow codziennego uzycia. Zapozyczenia te stanowig obecnie wspdlne polsko-ukrainskie leksemy gwarj
Ukrainy Zachodniej, cze$¢ z nich weszta réwniez do jezyka ogélnoukrainskiego. Pojawienie sie tych
polonizméw w jezyku ukrainskim jest najczesciej datowane na koniec XIX wieku. Uwarunkowane to jest
funkcjonowaniem obydwu narodéw we wspélnym tworze politycznym Cesarstwa Austriackiego, jakim
byto Krélestwo Galicji i Lodomerii. Analizowany materiat zostat wyekscerpowany z tekstow jezyka
potocznego, jak i z literackiego.

Vorname, Name, Karolina Ruta-Korytowska (Poznan): Gdy widze stodycze, to kwicze - leksyka
Titel des Referats kulinarna w Korpusowym Stowniku Polskiego Jezyka Migowego

Referat poSwiecony bedzie badaniom leksykograficznym. Baze materiatlowg stanowi¢ bedzie leksyka
dotyczaca kulinariéw zebrana w Korpusowym Stowniku Polskiego Jezyka Migowego. Do tej pory w
obszarze zainteresowan jezykoznawcéw rzadko pojawiat sie ten witasnie jezyk. Do najwazniejszych
przyczyn tego stanu rzeczy zaliczy¢ trzeba, po pierwsze, niska $wiadomo$¢ spoteczng na temat
funkcjonowania jezykowego oséb nie(do)styszacych, a po drugie, brak opracowan tego systemu
jezykowego. Dopiero badania prowadzone w Pracowni Lingwistyki Migowej i stworzenie Korpusowego
Stownika Polskiego Jezyka Migowego umozliwity wzrost zainteresowania wsréd jezykoznawcéw.
Analiza materiatu pozwoli odpowiedzie¢ na kilka waznych pytan badawczych:

1. Jaki jest zaséb leksykalny polskiego jezyka migowego w zakresie kulinariéw w poréwnaniu z jezykiem
polskim?

2. Jakie sg roznice semantyczne (jesli sg) pomiedzy wybranymi jednostkami leksykalnymi z KSPJM a tymi,
ktore obecne sag w najwiekszych stownikach jezyka polskiego?

3. W jakim stopniu leksyka zwigzana z jedzeniem przejawia cechy ikonicznos$ci?

\Vorname, Name,
Titel des Referats
Bei der Verkostung von Lebensmitteln aller Art spielt die Wahrnehmung durch die Sinne Sehen, Horen,
Schmecken, Riechen und Tasten eine besonders wichtige Rolle. Wenn man Wahrnehmungen als subjektive
Ergebnisse von Sinnesempfindungen, die aufgrund der Verarbeitung von Informationen aus der
Aufdenwelt entstehen, definiert, dann eignen sich gerade Adjektive fiir ihre Beschreibung besonders gut .
Einerseits werden in der kulinarischen Welt die im Inventar der deutschen Sprache vorhandenen Worter
verwendet, andererseits werden, gerade bei subjektiv wertenden Formulierungen, -effektvolle
Neuschopfungen geschaffen. Vor allem fiir die Sprache der werbenden Texte ist ein kreativer Umgang mit
Sprache charakteristisch. Gebildet werden interessante Wortformen als okkasionelle Neubildungen,
ungewohnliche Wortverbindungen und Satzstrukturen, die Aufmerksamkeit wecken und nicht selten
Emotionen hervorrufen. Dieser Beitrag setzt sich zum Ziel Wahrnehmungsadjektive aus der
Wortbildungsperspektive im Hinblick auf ihre Funktion zu untersuchen.

Malgorzata Sankowska-Jackiewicz: By¢ dobrym jak chleb. Wyrazenia

Gabriela Rykalova (Opava): Adjektive in der kulinarischen Welt

Vorname, Name, idiomatyczne i frazeologizmy ze stlowem ,chleb” (pan/pane) w jezyku
Titel des Referats hiszpanskim i wloskim: analiza kontrastywna w ujeciu kognitywno-
kulturowym

Azorin, wybitny hiszpanski pisarz i eseista, przebywajac na emigracji we Francji w 1937, opisywat swojg
tesknote za krajem poprzez tesknote za hiszpanskim chlebem, ktérego zapach, kruchos¢, a takze wszystkie
jego hiszpanskie nazwy (np. hogaza, chapata, rosca) byty nierozerwalnym skojarzeniem z ojczyzng i jej
kulturg (Gonzalez-Palacios Romero, 2017). Chleb jako pokdj i wojna, bogactwo i bieda, dobro i zto pojawia




sie w kulturze i jezyku juz od starozytnosci; dla Homera zjadacze chleba (i mangiatori di pane) to synonim
Smiertelnikéw. Chleb jest jednym z filaréw diety sSr6dziemnomorskiej, wpisanej na liste niematerialnego
dziedzictwa UNESCO. Nie dziwi wiec bogactwo metafor, frazeologizméw i wyrazen idiomatycznych
nawigzujacych do symboliki chleba w jezyku hiszpanskim i wtoskim. Sg to r6znego rodzaju amalgamaty
pojeciowe, metafory konceptualne, odnoszace sie do jezykowego obrazu konsumpcji chleba, bazujace na
obrazie prototypowego chleba, jak rowniez te niosgce ze sobg ogromny bagaz kulturowy. Jezyk wtoski i
hiszpanski, jako najbardziej ,tacinskie” z jezykéw romanskich, wykazujg liczne podobienstwa nie tylko w
strukturze jezykowej, zar6wno semantycznej jak i gramatycznej, ale rowniez w obrazowaniu mentalnym.
Jednakze, pomimo licznych podobienstw, istniejg tez znaczace réznice, ktére beda gtownym tematem
przedstawionej analizy. Moim celem bedzie opisanie wybranych wyrazen w jezyku wtoskim i hiszpanskim
oraz wykazanie podobienstw i réznic pomiedzy nimi, oraz refleksja na temat ich wptywu na jezykowy
obraz $wiata i informacji na temat réznic kulturowych z nich wynikajacych.

Vorname, Name, Andrea Sczuka (Cluj-Napoca): Speisen und Getrinke als Mittel der,
Titel des Referats Erinnerung in Christian Hallers Roman ,Die verschluckte Musik*“

In Christian Hallers Roman ,Die verschluckte Musik“, dienen Speisen und Getranke der Erinnerung an die
Zeit in Bukarest. Die Familie miitterlicherseits des Ich-Erzahlers musste Bukarest 1926 verlassen,
emigrierte in Schweiz und lebt dort in einem kleinen Dorf. Insbesondere fiir Ruth, die Mutter des
namenlosen Ich-Erzdhlers, sind die rumanischen Speisen und Getranke sowie damit verbundene Rituale
das Mittel zur Erinnerung an die fiir sie schone Kindheit und Jugend im Bukarest des beginnenden 20.
Jahrhunderts. Diese Erinnerungen teilt Ruth mit ihrem Sohn. Bei diesen zeremoniell oder gar rituell
anmutenden Nachmittagen sind der 'cozonac', ein Kuchen fiir festliche Anlasse sowie 'chai cu rom' (Tee
mit Rum) und das Geschirr der Grofdmutter, feste Bestandteile. Im vorliegenden Beitrag soll die Rolle der
Speise und Getranke als Erinnerungselement untersucht werden sowie als Mittel zum Erhalt der Identitat.
Mit Moritz Csaky wird die Verbindung von Kulinarik und Erinnerung im vorliegenden Roman untersucht.
Die damit verbundene kulturelle Identitiat wird mit Ferdinand Fellmann und Arnold Zingerle untersucht.
Das gemeinsame Mahl als Gemeinschaft stiftendes Element mit rituellem Charakter wird mit Georg Simmel
analysiert. Der rituelle Charakter der nachmittaglichen Teestunden wird mit Pasi Falk untersucht.

Malgorzata Sieradzka (Rzeszéw): Uber die Kreativitit von
Germanistikstudenten auf der Suche nach Ubersetzungsvorschligen und
angemessenen Aquivalenten fiir den kulinarischen Wortschatz

Flaki/flaczki, kapus$niak, mazurek, mizeria ... Kann man durch den Magen das Herz eines in Polen
angekommenen Touristen erobern, wenn er nicht weifd, was sich hinter den bereits aufgezahlten
Bezeichnungen versteckt? Worin besteht der Unterschied zwischen kapu$niak und bigos? Werden die vor
1989 beliebten flaki immer noch als Delikatessen betrachtet? Wie reagiert ein Pole, wenn er einer
Internetseite die Information entnimmt, dass mazurek bzw. mizeria in den letzten Jahren durch andere,
exotische Speisen verdrangt wurden?

'Vorname, Name,
Titel des Referats

Der vorliegende Beitrag ist den Problemen der Ubersetzung von Realienlexemen gewidmet. Es werden
einige Begriffe aus dem Bereich , Essen und Trinken“, ausgewadhlte Bezeichnungen fiir die Spezialitaten der
polnischen Kiiche, die liber die Ess- und Trinkgewohnheiten der Polen informieren, und ihre deutschen
Entsprechungen unter die Lupe genommen. Realia-Begriffe aus dem Bereich Kulinaristik werden mit ihren|
Ubersetzungen ins Deutsche bzw. Entsprechungen im Deutschen konfrontiert und kritisch betrachtet. Die
Ubersetzungsvorschlige werden im Wintersemester 2021 von Studierenden im Direktstudium, Studium
zweiten Grades im Bereich Translatorik und Lehramt, im Institut fiir Germanistik an der Universitat
Rzeszow als eine Hausaufgabe im Rahmen einer der obligatorischen Lehrveranstaltungen eingereicht. Das
Ziel der Aufgabe ist es, zu priifen, inwieweit Studierende die auf dem Markt zuganglichen Hilfsmittel des
Ubersetzers, d.h. Worterbiicher, Lexika und Thesauri, kennen und imstande sind, aus den
Nachschlagewerken die gewliinschten Informationen erfolgreich zu erschlief3en.

Vorname, Name, Edyta Skoczylas-Krotla (Czestochowa): Dziecinstwo pachnace chlebem -
Titel des Referats kontekst edukacyjny, kulturowy, spoteczny

Chleb to codzienny element pozywienia cztowieka. Znane s3 rézne odmiany pieczywa i jego walory
smakowe oraz odzywcze. W kontek$cie marnowania zywno$ci waznym wyzwaniem dla rodzicéw,
nauczycieli, wychowawcéw jest ksztattowanie u dzieci postaw szacunku dla chleba i pozywienia. Wér6d




tresci godnych przekazania najmtodszym powinny znaleZ¢ sie m.in dotyczace drogi pieczywa od pola do
rodzinnego stotu, obrazu literackiego i jezykowego chleba (literatura z motywem chleba, przystowia o
chlebie), dozynek. Istotne jest takze oswajanie dzieci z kuchnig i zacie$nianie relacji rodzinnych poprzez
wspdlny wypiek chleba w domu. Ubogaceniem edukacyjno-wychowawczym moga by¢ wizyty w muzeum
chleba. O tych kontekstach mowa bedzie w referacie konferencyjnym.

Vorname, Name, Ida Skubis (Czestochowa): Sztuczna inteligencja w kuchni
Titel des Referats
Obecnie spotykamy sie z zastosowaniem sztucznej inteligencji praktycznie w kazdej sferze zycia, dotarta
ona takze do branzy gastronomicznej. Coraz wiekszg popularno$¢ zyskuja nowo powstajgce restauracje z
obstuga w postaci robotéw, co stanowi nie lada atrakcje dla klientéw. Co wiecej, roboty wystepujg nie tylko
w roli kelnerow, ale takze kucharzy. Uniwersytet w Cambridge zaprezentowat w 2020 robota
przygotowujgcego samodzielnie omleta, a firma Moley pierwsza koncepcje kucharza-robota
zaprezentowata juz w 2015 roku, natomiast jej najnowsza wersja z 2021 jest juz znacznie bardziej
zaawansowana i nie przypomina tej poprzedniej. Koncepcja Moley Robotics to kuchnia, w ktérej dwa
zmechanizowane ramiona wykonuja czynno$ci kucharza, postugujac sie sprzetami AGD, naczyniami,
sztu¢cami i produktami spozywczymi, doskonale orientujac sie w ich lokalizacji. Robot-kucharz w kuchni
zwyktego obywatela to jednak wcigz projekt przysztosci ze wzgledu na wysoki koszt, jednak patrzac na
szybki rozwdj technologiczny, obraz robota-kucharza w naszych domostwach moze nie by¢ wcale tak
odlegly, dlatego w kontekscie kuchni i kulinariéw, warto przyjrze¢ sie najnowszym osiggnieciom
technologicznym.

Vorname, Name, Olga Stabonska (Czestochowa): The embodied nature of the meaning of the
Titel des Referats Polish verbs PIEPRZYC and CHRZANIC.

Prototypically, the two Polish verbs PIEPRZYC and CHRZANIC represent culinary lexemes; both derive
from spices PIEPRZ and CHRZAN respectively. Nevertheless, apart from the prototypical meaning they
connote meanings which are normally perceived as colloquial, vulgar or obscene. The article tries to find
the links between the prototypical, culinary meanings and the non-culinary usages of the two verbs. The
analysis is conducted with the tools offered by cognitive linguistics. In particular, the phenomenon of
embodiment, embodied mind and language and image schemas help identify the links between the
culinary and non-culinary usages of the two verbs. Both verbs PIEPRZYC and CHRZANIC derive from two
spices, PIEPRZ and CHRZAN which used to be applied interchangeably in the process of cooking.
Interestingly, the interchangeability in cooking may have an impact on the interchangeability of usage of
the two verbs in the non-culinary contexts.

Vorname, Name, Joanna Smal (Poznan): Charakterystyka genologiczna blogu kulinarnego
Titel des Referats
Blog kulinarny stanowi specyficzng odmiane gatunkowg funkcjonujaca w obrebie tzw. blogosfery. Laczy|
on cechy charakterystyczne dla tradycyjnych przekazéw poradnikowych z elementami typowymi dla
komunikacji internetowej. Przedmiotem rozwazan stang sie najnowsze blogi poSwiecone kulinariom.
Hybrydyczna budowa, zawierajaca zaréwno przekazy audiowizualne (filmiki), wizualne (fotografie) oraz
werbalne, zréznicowany pod wzgledem genologicznym tekst - obejmujacy odautorskie narracje, partie
stricte instruktazowe, jak i spetryfikowane przepisy kucharskie; eksponowanie odautorskiego "ja",
bezposrednie zwroty do odbiorcy, taczenie elementéw informacyjnych i perswazyjnych, stosowanie
profesjonalnej leksyki - wszystkie te obszary, typowe dla badan genologicznych, zostang omoéwione w
niniejszym wystgpieniu.

Ewelina Sochacka: , Karmit je ziemniakami w tupinach, przez co mialy duze
Vorname, Name, brzuchy i chetnych do Zzeniaczki nie mogly znalez¢” czyli wplyw kulinariow,
Titel des Referats na harmonijne pozycie mieszkancow wsi w ,Raz w roku w Skirotawkach”
Zbigniewa Nienackiego.

Esej ukaze kulturowe i spoteczne aspekty spozywania positkéw w zakresie ich formy, tresci i jakosci,
wiacznie z objasnieniem czym karmic¢ ktobuka oraz jak stotowac z ksiedzem, a jak z piekna kobieta.

Vorname, Name, Agata Sowinska (Katowice): De piscibus / peri ichthyon. O wlasciwosciach
Titel des Referats organizmoéw wodnych - wedlug hermetycznych "Kyranid"




Baza 7Zr6dlowg podjetego tematu jest traktat hermetyczny o charakterze encyklopedycznym pt.
,Kyranides” w jego dwoch wersjach jezykowych: prawdopodobnym oryginale starogreckim (pierwsze
wieki po Chrystusie) oraz przektadzie tacinskim (XII wiek). Opracowanie tematu ma na celu: 1. zbadanie
korespondencji jezykowej (terminologicznej) greckiego oryginatu i tacinskiego przektadu ksiegi czwartej
traktatu, a wiec dotyczacej ,ryb” (6w termin odnosi sie w tekscie takze do innych organizméw zwigzanych
ze Srodowiskiem wodnym, w tym skorupiakéw); 2. tozsamos$ci zawartosci treSciowej oryginatu i XII-
wiecznego przektadu; 3. analizy tresci pod katem wtasciwos$ci organizmoéw Srodowiska wodnego, w tym
zwlaszcza tych uchodzacych za jadalne. Wystapienie jest cze$cig mojego wiekszego projektu o charakterze
filologicznym badajacego caly tekst "Kyranides" z perspektywy leksykalnej oraz intertekstualnej,
zwlaszcza w zakresie tekstow hermetycznych o tozsamej tematyce, ale r6wniez w odniesieniu do autorow
ewentualnie czerpigcych w swej twdrczosci z "Kyranid" lub swa tworczosScia korespondujacych z
informacjami zawartymi w "Kyranidach".

Vorname, Name, Przemystaw Staniewski (Wroclaw): Geschmack beschreiben oder mehr? -
Titel des Referats Analyse der ausgewdhlten Beitriage auf kulinarischen Blogs

Die Geschmacksperzeption stellt unzweifelhaft eine multimodale Wahrnehmungsart dar. Einerseits
handelt es sich um ihren multimodalen Charakter auf der physiologischen Ebene, indem das Schmecken
zumindest drei Arten der Eindriicke verbindet: vier grundlegende Geschmacksrichtungen, Textur sowie
Nozizeption. Andererseits ist flir den Geschmackssinn auch der Kontext, die Umgebung bzw. das Ambiente
von grofder Bedeutung. In dem Beitrag wird somit versucht, auf der Basis der ausgewahlten Beitrage auf]
den deutschen kulinarischen Blogs zu zeigen, wie der Multimodalitdt der gustatorischen Perzeption in
geschriebenen Texten Rechnung getragen wird.

Ewa Stasierska (Poznan): ,Die Gemiisemirkte gehdoren meiner Mutter, die
Friedhofe meiner Tante.”- das Essen und der Tod in den Texten von Aglaja
Veteranyi

Aglaja Veteranyi, schweizerdeutsche Autorin rumanischer Herkunft, hat sich sowohl mit dem Thema von
Tod und Essen als auch Heimat, Sprache und Familie in ihren Texten befasst. Das Ziel meines Referats ist,
die flieRenden Grenzen zwischen dem Tod und dem Essen zu analysieren und mdgliche
Grenziberschreitungsmomente in den Biichern ,Warum das Kind in der Polenta kocht“ und ,Das Regal
der letzten Atemziige“ zu definieren. Gibt es in den Texten Veteranyis Religiose Beziige zum
Essensgeschehen, lberschreitet die erzahlende Instanz die Grenze zwischen dem Sacrum und dem
Profanum oder nur provoziert?

Der Ausgangspunkt fiir mein Exposee ist, einen Uberblick iiber das Essen und die Sprache in der
exophonischen Literatur der Autorin, die als eine junge Erwachsene die deutsche Sprache kennengelernt
hat, zu geben, was auch ein wichtiges Element in meiner Doktorarbeit sein wird.

Vorname, Name,
Titel des Referats

Vorname, Name, Ll\,/[arlena Tomala (Wien): ,Morn gits Kisknopfle“. Wortatlas der
Titel des Referats orarlbergischen Kochkunst.

Die Sprache der Kiiche ist eine Schnittstelle zwischen Standardsprache und Dialekt. Die Speisekarte ist die
Visitenkarte des Gastgebers. Man konnte meinen, dass Speisekarten wegen ihrer breiten Zuganglichkeit
auf Standarddeutsch geschrieben werden. Es wird davon ausgegangen, dass alle Textrezipienten die
regionale Ausdrucksweise verstehen. Was ist korrekt: Wienerle oder Frankfurter? Rinderkraftsuppe mit
Fladle oder Rinderkraftsuppe mit Frittaten? Im vorliegenden Beitrag werden Resultate einer Analyse
dargestellt, deren Fokus auf qualitativen Aspekten der regionalsprachlichen Lexik im Bereich der
Kochkunst aus Vorarlberg liegt.

Vorname, Name, Marta Turska (Gdansk): Kulinarische Werbung im historischen Kontext
Titel des Referats

Im Beitrag werden die vorlaufigen Ergebnisse der Studie zur kulinarischen Werbung aus der Presse der
Freien Stadt Danzig aus den 20er und 30er Jahren des 20. Jahrhunderts prasentiert. Die historische
Textsorte der Werbeanzeige wird aus der textlinguistischen und kommunikationswissenschaftlichen
Perspektive beleuchtet. Werbeanzeigen - als Produkte gegenwartiger Aktivititen von
Sprachgemeinschaften und Artefakte einer bestimmten Kultur - werden als Spiegel gesellschaftlicher und
kultureller Zustande betrachtet. Es wird der Frage nachgegangen, welche Informationen iiber die damalige
Kiiche, Kultur und Gesellschaft uns die Werbung 100 Jahre spater liefert, sowie wie die Werbung nationale




und internationale Ereignisse, Moden, Erscheinungen in Bezug auf Kulinarisches regional und lokal
verarbeitet.

Vorname, Name, Ilona Witkowska: Smaki i smaczki w opisach woni. Miedzyzmystowe
Titel des Referats powiazania smaku i zapachu z punktu widzenia jezykoznawcy
Przeprowadzajgc badania jezykowe dotyczace opis6w zapachu, zauwazytam, ze ogromne znaczenie dla
rozwazan nad jezykowo-kulturowym obrazem zapachu maja skojarzenia miedzysensoryczne. Powigzania
smakowo-zapachowe sprawiajg, Ze rozumienie uzywanych w odniesieniu do zapachu okreslen (np.:
stodki, owocowy, korzenny) zwigzanych z produktami spozywanymi przez cztowieka nabiera nowego
wymiaru. W obliczu faktow biologicznych i psychologicznych - niejednoznaczne rozroznienia, klasyfikacje
i interpretacje zjawisk jezykowych zwigzanych z transpozycjg wrazen wechowych i smakowych stajg sie
jeszcze bardziej skomplikowane i moga budzi¢ wiele watpliwoSci.

Ograniczone pole leksykalne zapachu wymusza méwienie o doznaniach wechowych z wykorzystaniem
wyrazow z innych pdl leksykalnych (w tym pola leksykalnego smaku). Z tej przyczyny, ale takze z powodu
naszej naturalnej tendencji do méwienia o jednych zmystach za pomocg wyrazen odnoszacych sie do
innych zmystéw, w opisach zapachéw nieuniknione sg odwotania miedzymodalne - synestezje, metafory
synestezyjne, asocjacje, odniesienia. Odwotania do smaku w opisach zapachéw wydaja sie najbardziej
naturalne spoéréd wszystkich mozliwych. Zaden inny zmyst nie jest tak mocno powigzany z powonieniem
jak smak.

W moim wystgpieniu chciatabym zwrdéci¢ uwage, ze rola odwotan do zmystu smaku w opisywaniu
odczuwania zapachu jest ogromna - i jest to zaréwno $wiadectwo pewnych szczegdlnych sktonnosci
psychicznych do tagczenia wrazen sensualnych, jak i codzienna jezykowa koniecznos¢.

Vorname, Name, Kamila Zielinska-Nowak (Wroctaw): Obrazy kulinariow w grach

Titel des Referats planszowych

Tematyka kulinarna w ostatnim czasie jest coraz chetniej ukazywana w popkulturze - w filmach,
ksigzkach, jak rowniez w grach. Referat ukazuje badania na temat sposob6éw przedstawiania kulinariow i
Swiata kulinarnego (poszczeg6lnych potraw, prowadzenia restauracji, poznania kultury kulinarnej itp.) w
grach planszowych.

Gra planszowa ma charakter multimodalny, dlatego badanie uwzglednia analize tekstowa obejmujaca
materialne komponenty (tekstowe i wizualne), ludyczng analize dyskursu (LDA) oraz autoetnograficzng
zaproponowane przez Paula Bootha (2015, 2021) jako metody badan gier planszowych. Badam, co
komunikujg poszczegdlne gry i jakie sensy mozna odczytaC z ich elementéow oraz jak zostaty
przedstawione w nich szeroko pojete kulinaria.

Analiza uwzglednia ok. 70 gier planszowych wydanych w Polsce. Materiat badawczy zostat
skompletowany na podstawie dwoch sklepéw internetowych - wielobranzowym Empik.com oraz
specjalistycznym - Rebel.pl.

Katarzyna Kurowska (2019) zauwaza, Ze gry planszowe o jedzeniu realizujg co najmniej jeden z pieciu
tematow: (1) poznanie kultury kulinarnej, (2) szukanie sktadnikéw, (3) komponowanie smakéw, (4)
turnieje, programy kulinarne oraz (5) zarzadzanie restauracja. Moja analiza nie tylko potwierdza wnioski
Kurowskiej, ale réwniez poszerza je o kilka nowych:

1. Kulinaria czesto bywaja tylko pretekstem do nauczenia graczy konkretnych umiejetnosci, np. liczenia,
pocwiczenia pamieci, refleksu.

2. Kulinaria zostaja wprowadzone do gier planszowych jako atrakcyjny dodatek w postaci
gadzetow/zabawek.

3. Niektodre gry planszowe ucza, jak powinno uktadac sie zbilansowany jadtospis, aby by¢ zdrowym.

4. Kulinaria wystepuja w kilku kategoriach gier planszowych: strategicznych, zreczno$ciowych,
imprezowych oraz edukacyjnych.

Analiza wykazata rowniez, Ze gry planszowe stojag w sprzeczno$ci ze znanym powiedzeniem, Ze jedzeniem
nie powinno sie bawic¢.
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Polska

Universitat Zadar, Kroatien

Uniwersytet Humanistyczno-Przyrodniczy im. Jana Dtugosza
w Czestochowie

Uniwersytet Humanistyczno-Przyrodniczy im. Jana Dtugosza
w Czestochowie

Panstwowa Wyzsza Szkota Zawodowa w Tarnowie, Polska
Universitat Vilnius, Litauen

Adam-Mickiewicz-Universitat, Polen

Babes-Bolyai Universitat, Cluj-Napoca, Rumanien

Katolicki Uniwersytet Lubelski Jana Pawta I, Polska
Uniwersytet Jagiellonski, Polska

Jilin-Universitat, China

Uniwersytet im. Adama Mickiewicza w Poznaniu, Polska
Uniwersytet Wroctawski, Polska

Universitat Tubingen, Deutschland

Nationale Padagogische Mykhajlo-Drahomanov-Universitat
Kyjiw, Ukraine

Uniwersytet Marii Curie-Sktodowskiej w Lublinie, Polska
Uniwersytet Opolski, Polska

Uniwersytet Wroctawski, Polska

Uniwersytet Humanistyczno-Przyrodniczy im. Jana Dtugosza
w Czestochowie

Akademia Ignatianum, Polska

Univerzita J. Selyeho v Komarne, Slovenska republika
Universitat Wroctaw, Polen

Ebtvds-Lorand-Universitat, Ungarn

Uniwersytet Slgski w Katowicach, Polska

Uniwersytet Humanistyczno-Przyrodniczy im. Jana Dtugosza
w Czestochowie, Polska

Uniwersytet Humanistyczno-Przyrodniczy im. Jana Dtugosza
w Czestochowie

Uniwersytet Slgski, Polska

Panstwowa Szkota Wyzsza im. Papieza Jana Pawta Il w
Biatej Podlaskiej, Polska

Uniwersytet Jagiellonski, Polska
Eobtvos-Lorand-Universitat, Ungarn

Universitat des Burgund, Frankreich

Uniwersytet Gdanski, Polska

Linguistische Universitat Moskau, Russland

Katholische Péter-Pazmany-Universitat, Ungarn

Uniwersytet Humanistyczno-Przyrodniczy im. Jana Dtugosza
w Czestochowie

E6tvos Lorand Universitaet in Budapest, Ungarn

Université Paris Sorbonne (Paris 4), Frankreich

Uniwersytet Rolniczy w Krakowie, Polska

Uniwersytet Kazimierza Wielkiego w Bydgoszczy, Polska
Uniwersytet Humanistyczno-Przyrodniczy im. Jana Dtugosza
w Czestochowie

Panstwowa Wyzsza Szkota Zawodowa w Tarnowie, Polska
Uniwersytet Kazimierza Wielkiego w Bydgoszczy, Polska
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Elzbieta Pawlikowska-
Asendrych

Jadwiga Pecko
Daniela Pelka

Jan Potkanski
Krzysztof Pretki

Adam Regiewicz

Michael Reichelt
Nadine Rentel
Witold Rewera
Lidia Romanyk

Karolina Ruta-
Korytowska

Gabriela Rykalova
Matgorzata Sankowska-
Jackiewicz

Andrea Sczuka

Matgorzata Sieradzka
Edyta Skoczylas-Krotla

Ida Skubis
Olga Stabonska

Joanna Smol

Ewelina Sochacka
Agata Sowinska

Przemystaw Staniewski
Ewa Stasierska
Joanna Szczek

Marlena Tomala

Marta Turska

Tomasz Walasek
Karolina Waliszewska
llona Witkowska

Kamila Zielinska-Nowak
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Uniwersytet Humanistyczno-Przyrodniczy im. Jana Diugosza
w Czestochowie, Polska

Uniwersytet Warszawski, Polska

Uniersytet Opolski, Polska

Uniwersytet Warszawski, Polska

Uniwersytet Medyczny im. Karola Marcinkowskiego w
Poznaniu, Polska

Uniwersytet Humanistyczno-Przyrodniczy im. Jana Dtugosza
w Czestochowie, Polska

Martin-Luther-Universitat Halle-Wittenberg, Deutschland
Westsachsische Hochschule Zwickau, Deutschland
Uniwersytet Marii Curie-Sktodowskiej w Lublinie, Polska
Uniwersytet Humanistyczno-Przyrodniczy im. Jana Dlugosza
w Czestochowie, Polska

Uniwersytet im. Adama Mickiewicza, Polska

Schlesische Universitat in Opava, Tschechische Republik

Babes-Bolyai-Universitat Cluj-Napoca, Rumanien
Uniwersytet Rzeszowski, Polska

Uniwersytet Humanistyczno-Przyrodniczy im. Jana Dtugosza
w Czestochowie, Polska, Polska

Uniwersytet Humanistyczno-Przyrodniczy im. Jana Dtugosza
w Czestochowie, Polska

Uniwersytet Humanistyczno-Przyrodniczy im. Jana Dtugosza
w Czestochowie, Polska

Uniwersytet im. Adama Mickiewicza w Poznaniu, Polska

Uniwersytet Slgski, Polska
Universitat Wroctaw, Polen

Uniwersytet im. Adama Mickiewicza w Poznaniu, Polska
Universitat Wroctaw, Polen

Universitat Wien, Polen

Uniwersytet Gdanski, Polska

Politechnika Czestochowska, Polska

Uniwersytet im. Adama Mickiewicza w Poznaniu, Polska

Uniwersytet Wroctawski, Polska



